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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada X Publica Reservada

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Guadalajara de Buga, mayo de 2026

Sefior (a)

MYRIAM ISABEL CORDOBA BELALCAZAR
Supervisor(a) contrato nro. CO1.PCCNTR.9116518
Coordinador Académico

Centro Agropecuario de Buga

Guadalajara de Buga

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
Mes mayo del afio 2026

Referencia: CO1.PCCNTR.9116518 del afio 2026

Luz Adriana Valenzuela Restrepo, identificado con la cédula de ciudadania No.31640839 de Buga, en mi
calidad de Contratista del SENA, en el area de Campesena, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de
Servicios de la referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato asciende a la suma de Cuarentay siete millones
doscientos diecisiete mil ochentay tres PESOS M/CTE. ($ 47.217.083), discriminados asi: a) Un primer pago
correspondiente a la fraccidn del mes de febrero de 2026 por valor de X cuatro millones quinientos setenta
y hueve mil quinientos ochentay tres PESOS M/CTE ($ 4.579.583). b) Nueve (9) pagos iguales por los meses
de marzo a noviembre de 2026, por valor de cuatro millones setecientos treinta y siete mil quinientos

pesos M/CTE. (S 4.737.500) cada uno.

Plazo: Sera hasta el 30 de noviembre de 2026.

Objeto: Prestar servicios profesionales como Instructor en el marco de la Estrategia CampeSENA,
orientando procesos de formacion profesional integral, pertinente y flexible, dirigidos a la poblacién
campesina y sus organizaciones, en areas agropecuarias y afines, mediante metodologias presenciales, a
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distancia y/o en ambientes mdviles, garantizando el desarrollo de competencias técnicas, tecnoldgicas y
socio-productivas, conforme a los lineamientos institucionales del SENA.

Ejecucion mensual de actividades

SENA

N

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Ejecutar actividades formativas | Se realizaron sesiones de | Informe mensual; registro
en programas titulados vy | formacion profesional | de actividades en SOFIA
complementarios, aplicando | integral v de | Plus. Anexo 1 Informe de
lineamientos pedagdgicos, | acompanamiento de los | evidencias.
normativos y de calidad del | siguientes programas de
SENA y la Estrategia | formacién, haciendo uso de
CampeSENA, en modalidades | las plataformas
presenciales, a distancia y en | institucionales.
ambientes méviles.
Ficha: 3443021
Ciudad: Calima El Darien
Programa: Elaboracion de
Productos Alimenticios
Fase: Analisis
Acompaiamiento técnico
pedagoégico al Desarrollo
Curricular del programa de
formacioén
Ficha: 3496230
Ciudad: Calima El Darien
Programa: Procesos Basicos
de Panaderia
Fase: N/A
Ficha: 3516453
Ciudad: Truijillo
Programa: Higiene y
Manipulacion de Alimentos
Fase: N/A
2 Disefiar y ejecutar la planeacién | Se realiza actualizacion de la | Planeacion Pedagdgica de
pedagdgica con enfoque | planeacién pedagdgica del | los programas en el
diferencial incorporando en los | programa de Procesos | portafolio del instructor
proyectos formativos enfoques | Basicos de Panaderia. cargados en plataforma
territoriales, asociativos y de institucional o segun
economia campesina, medios acordados con el
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garantizando  pertinencia vy
flexibilidad segun vocaciones
productivas del territorio.

supervisor. Anexo 1
Informe de evidencias.

Implementar estrategias
didacticas participativas,
integracién de aulas mbdviles,
medios radiales y recursos que
favorezcan el aprendizaje
significativo y la apropiacién de
competencias _en _ contextos

Se implementa la mesa
redonda y debate como
estrategia de participacion y
trabajo en equipo como
apropiacion de las
competencias en el contexto
rural.

Anexo 1 Informe de
evidencias.

rurales. Fecha: 12 de mayo de 2026
Ciudad: Trujillo
Programa de formacion:
Higiene y Manipulaciéon de
Alimentos
Ficha: 3516453
Fecha: 07 de mayo de 2026
Ciudad: Calima
Programa de formacion:
Elaboracion de productos
alimenticios
Ficha: 3206390

Evaluar los resultados de | Se registran la valoracién de | Reporte de Juicios

aprendizaje _en el aplicativo
SOFIA Plus dentro de los plazos
reglamentarios, garantizando la
trazabilidad del proceso.

los RA de aprendizaje de las
fichas asignadas.

Ficha: 3443021 — Acta 090
Ciudad: Calima El Darien
Fecha: 24 de abril de 2026

Fichas
Complementarios

Programas

Ficha: 3443101
Ciudad: Calima El Darien
Fecha: 23 de abril de 2026

Evaluativos. Anexo 1
Informe de evidencias.

Realizar seguimiento
pedagdgico y técnico a los
aprendices durante la etapa

lectiva y productiva, conforme a
los lineamientos institucionales.

Se realiza seguimiento a la
Etapa Productiva en las
fichas asignadas.

Programa: Elaboracién de
Productos Alimenticios
Ficha: 3206390

Ciudad: Calima El Darien

Anexo 1 Informe de
evidencias.
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Cantidad de Aprendices: 25

6 Garantizar la_actualizacidon del | Se realiza gestion para Anexo 1 Informe de
estado “Por certificar” para los | proceso de certificacidn, asi: | evidencias.
aprendices que cumplan_los
requisitos, _dentro _de 10s | programa: Elaboracion de
tiempos establecidos.

Panes Artesanales

Ficha: 3443097

Cantidad de aprendices a
certificar: 12

Programa: Procesamiento de
Carnicos crudos

Ficha: 3443101

Cantidad de aprendices a
certificar: 26

7 Participar _en jornadas de | Para el periodo del informe | Para el periodo del informe
planeacion, comités de | no se ejecutaron acciones | no se ejecutaron acciones
evaluacion Vi actividades | referentes al cumplimiento | referentes al cumplimiento
institucionales relacionadas con | de esta obligacion. de esta obligacidn.
la formacion, aportando
insumos técnicos y pedagdgicos.

8 Elaborar y dar seguimiento a los | Para el periodo del informe Para el periodo del informe
planes de mejoramiento | no se ejecutaron acciones no se ejecutaron acciones
asignados a aprendices, con referentes al cumplimiento referentes al cumplimiento
base en los resultados de . de esta obligacién.

= - de esta obligacion.
evaluacion, en concordancia con
el Reglamento del Aprendiz.

9 Mantenerse actualizado frente a | Para el periodo del informe | Para el periodo del informe
los lineamientos del Centro en | no se ejecutaron acciones | no se ejecutaron acciones
materia de Seguridad y Salud en | referentes al cumplimiento | referentes al cumplimiento
el Trabajo (SST), protocolos de | de esta obligacion. de esta obligacién.
emergencia vy poliza de
aprendices.

10 | Contribuir en la identificacidon y | Para el periodo del informe | Para el periodo del informe
documentacién _ técnica _de | no se ejecutaron acciones | no se ejecutaron acciones
necesidades de materiales de | referentes al cumplimiento | referentes al cumplimiento
formacion y elementos de | de esta obligacidn. de esta obligacién.
proteccién  personal _ (EPP)
requeridos para el desarrollo de
actividades formativas.

11 | Participar en acciones de | Actividad permanente ya que | Anexo 1 Informe de

estudios  de
para activar

divulgacién vy
equivalencia

es inherente a los procesos
de promocién y divulgacién

evidencias. (2 evidencias)
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cadenas de formaciéon en el

marco de CampeSENA.

institucionales, ferias,
divulgacién oferta regular,
redes sociales institucionales
y de centro.

Actividad: Se  comparte
promocién del Centro.

Actividad: SEGUNDA
OFERTA VIRTUAL 2026
Medio de comunicacién:
WhatsApp

Fecha: MAYO 07 DE 2026

Actividad: OFERTA
PROGRAMA
COMPLEMENTARIO MASA
MADRE 2026

Medio de comunicacién:
WhatsApp

Fecha: MAYO 07 DE 2026

12 | Participar en jornadas de Para el periodo del informe | Para el periodo del informe
documentacién para procesos no se ejecutaron acciones | no se ejecutaron acciones
de Registro Calificado y/o referentes al cumplimiento | referentes al cumplimiento
Autoevaluacidn institucional, de esta obligacion. de esta obligacion.
cuando su aporte técnico le sea
solicitado.

13 | Orientary apoyar a los Para el periodo del informe | Para el periodo del informe
beneficiarios en procesos de no se ejecutaron acciones | no se ejecutaron acciones
Evaluacidn y Certificacion de referentes al cumplimiento | referentes al cumplimiento
Competencias Laborales (ECCL) | de esta obligacion. de esta obligacidn.
relacionados con actividades
agropecuarias y oficios propios
del territorio, conforme a los
lineamientos del SENA Yy la
Estrategia CampeSENA.

14 | Promover la participacién de Para el periodo del informe | Para el periodo del informe

los beneficiarios en la Ruta
Emprendedoray en
convocatorias del Fondo
Emprender, orientadas a
proyectos agropecuarios y
rurales, segun los lineamientos
de la Estrategia CampeSENA

no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento
de esta obligacion.

no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento
de esta obligacién.

GCCON-F-087 V2




SENA

N

15 | Presentar informe mensual que | Se realiza la gestion en la
evidencie el cumplimiento de plataforma Estatal SECOP Il
las obligaciones contractualesy | de acuerdo con los
resultados alcanzados lineamientos de la
supervision

Informe cargado a SECOP
Il. Anexo 1 Informe de
evidencias

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacién del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

iTEM NRO. DE LA LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
ORDEN DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
38326 CALIMA EL DARIEN 13 de abril de 2026 13 de abril de 2026
2 38326 CALIMA EL DARIEN 15 de abril de 2026 15 de abril de 2026
38326 CALIMA EL DARIEN 22 de abril de 2026 22 de abril de 2026

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 1081851601 referente al operador Pago Simple en
el periodo de abril de 2026.

Cordialmente,

Firma

0\ I

LUZ ADRIANA VALENZUELA RESTREPO
Contratista
C.C. No. 31640839

Recibi a satisfaccion:
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Firma
ﬁw/_\(yb&c)aa /S
MYRIAM ISABEL CORDOBA BELALCAZAR

Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR. 9116518 de 2026
Coordinadora Académica

Control de Cambios

< FECHA DE ENTRADA
VERSION NATURALEZA DEL CAMBIO
EN VIGENCIA

Creacion del formato.

El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud

1 Marzo 2026 de su migracién del proceso de Gestién del Talento Humano al
proceso de Gestion Contractual, conforme a la actualizacién
documental correspondiente.

Se realizé ajuste en la redaccion de la Nota Interna, en la cual
. se sustituyo la expresion “No se requirid la actividad” por
2 Abril 2026 y P q P

“Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de esta obligacion.
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PROCESO

GESTION ORGANIZACIONAL Y DEL RIESGO

NOMBRE DEL FORMATO

ANEXO 1 - EVIDENCIAS

CLASIFICACION DE LA INFORMACION
Publica X Publica Clasificada |:| ‘ Publica Reservada

EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Luz Adriana Valenzuela Restrepo

Nimero de contrato: N2 CO1.PCCNTR. 9116518

Periodo: mayo de 2026

Supervisor de contrato: MYRIAM ISABEL CORDOBA BELALCAZAR

A continuacién, se evidencian las actividades desarrolladas durante el mes de mayo de
2026:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS
Formacién profesional integral
1. Ejecutar actividades formativas en programas titulados y complementarios, aplicando

lineamientos pedagdgicos, normativos y de calidad del SENA v la Estrategia CampeSENA, en
modalidades presenciales, a distancia y en ambientes moviles.

Informacidn del proceso formativo segtin obligaciones
Pantallazo Acta de Inicio de Formacién Grupo: 3443021

GOR-F-012 VO3
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ACTA No. 092 DE 2026
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Acta de Inicio de la Formacién del grupo
3443021 del programa técnico Elaboracién de Productos Alimenticios, municipio de Calima
El Darien, Colegio ITAF, Vereda La Florida

CIUDAD Y FECHA: Guadalajara de Buga, 04 de | HORA INICIO: | HORA FIN:
marzo del 2026. 14:00 am 17:00 pm
LUGAR Y/O ENLACE: Guadalajara de Buga DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Centro Agropecuario
de Buga CAB

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Socializacion del Proyecto formativo.
2. Acompaiiamiento de las unidades productiva (linea crear o fortalecer) o
emprendimientos.
3. Conclusion.
OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
1. Socializar el proyecto formativo del grupo, dando a conocer sus competencias
asociadas, asi como las fases que orientaran el desarrollo del proceso de formacion.
2. Orientar a los aprendices sobre el acompafiamiento a las unidades productivas, ya sea
en la linea de creaciéon o fortalecimiento, promoviendo el emprendimiento y la

aplicacion practica de los conocimientos adquiridos.

3. Brindar lineamientos generales para la adecuada ejecucién del proyecto formativo,
fomentando la participacion activa, el compromiso y la articulacion entre la formacién
académica y el contexto productivo.

4. Generar un espacio de didlogo que permita resolver inquietudes y fortalecer la
comprension del proceso formativo y su impacto en el desarrollo de iniciativas
productivas.

DESARROLLO DE LA REUNION

Ficha: 3443021

Ciudad: Calima el Darien

Programa: Tec. Elaboracién de Productos
Alimenticios

Fase: Andlisis

Resultado de Aprendizajel: Alistar recursos para la higienizacion de planta de
procesamiento de alimentos teniendo en cuenta procedimiento técnico y normativa.

RAP1 evaluado: No

Fecha: 15 de abril del 2026

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Inspeccionar la higienizacién en la planta de
procesamiento de alimento segln el procedimiento establecido.

Descripcion de la sesion: se realiza el procedimiento tedrico para inspeccionar la
higienizacién de dreas, equipos y utensilios en una planta, identificando no conformidades
y proponiendo acciones correctivas, mediante lista de chequeo.

10
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Soporte Registro fotografico

© MP6ACYXKEAY3NB Timemark Verified

% ﬁ Timemark Camera

Calima

Calima, Valle Del Cauca
3.965749°N, 76.431357°W.
N Mig, 15 de abr 2026 12:09,PM

Fecha 2:22/04/2026

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Inspeccionar la higienizacién en la planta de

procesamiento de alimento segun el procedimiento establecido.

Descripcion de la sesidn: Los aprendices ejecutan el procedimiento técnico de inspeccién
de higienizacién post — operacidn, identificando no conformidades criticas y diligenciando

correctamente el formato de hallazgos con evidencia y accidén correctiva propuesta.

Soporte fotografico
| AR

Verfied

k

MA96XRDB64YA Timema

KKN!

Calima

Calima, Valle Del.Cauea
3.965687°N, 76.431345°W
Mié, 22 de abr 2026 12117 PM

GOR-F-012 VO3
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Fecha 2:24/04/2026

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Proponer acciones de mejora de limpieza segun
inspeccion visual realizada en planta.

Descripcion de la sesion: Los aprendices: A partir de una inspeccién visual previamente
realizada (o simulada en el ambiente de formacidn), los aprendices identificaran hallazgos
relacionados con suciedad visible, contaminacién cruzada, incorrecto manejo de residuos,
deficiencias en procedimientos de limpieza y desinfeccién, asi como el incumplimiento de
normas de higiene.

Soporte fotografico (evidencias)

Calima

Calima, Valle del Cauca
3.966609°N, 76.43248
Mie, 24 de abr,

Fecha 2: 29/04/2026

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Inspeccionar la higienizacién en la planta de
procesamiento de alimento segln el procedimiento establecido.

Descripcion de la sesidén: Los aprendices conocen la teoria del POES y los pasos del
procedimiento técnico de inspeccion de higienizacidn, donde el enfoque es aplicar,
detectar, y registrar como lo haria de manera real.

Soporte fotografico (evidencias)
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amera

Calima

Calima, Valle Del Cauca

3.965727°N, 76.431354°W @ 235°SW
Mié, 29 de abr 2026 10:03 AM @ 17°C

Fecha 4: 13/05/2026
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Reconocer la naturaleza de alimentos, materias
primas e insumos segun sus caracteristicas.

Descripcion de la sesién: A través de actividades tedérico-practicas, los aprendices analizaran
las caracteristicas fisicas, organolépticas y de procedencia de diferentes productos,
permitiendo su clasificacion de acuerdo con su origen (animal, vegetal o mineral), grado de
procesamiento, estado fisico y condiciones de conservacion.

Soporte fotografico (evidencias)

(o)}
S
S
=
@
w
)
4
<
a
5
=)
B

Calima

Calima, Valle Del Cauca

3.966226°N, 76.431517°W © 335°NW B
Mié, 13 de may 2026 09:47 AM @ 19°C .

Ficha: 3496230
Ciudad: Calima El Darien
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Programa: Procesos Basicos de Panaderia

Fase: N/A

Fecha: 20/04/2026

Actividad de Aprendizaje: Identificar las materias primas, insumos, y equipos para la
produccion de panaderia de acuerdo con la normatividad.

Descripcion de la sesion: los aprendices estan en el reconocimiento e identificacién de los
elementos fundamentales requeridos en la produccién de productos de panificacién. A
través de una estrategia pedagodgica tedrico-practica, los aprendices analizardn las
caracteristicas, funciones y condiciones de uso de las materias primas (harinas, levaduras,
grasas, azUcares, entre otros), los insumos (aditivos, mejoradores, empaques) y los equipos
(hornos, amasadoras, batidoras, utensilios), teniendo en cuenta los lineamientos de la
normativa sanitaria vigente.

Soporte fotografico (evidencias)

Fecha: 27/04/2026

Actividad de Aprendizaje: Identificar las materias primas, insumos, y equipos para la
produccidn de panaderia de acuerdo con la normatividad.

Descripcion de la sesion: los aprendices estan en el reconocimiento e identificacion de los
elementos fundamentales requeridos en la produccién de productos de panificacion. A
través de una estrategia pedagdgica tedrico-practica, los aprendices analizardn las
caracteristicas, funciones y condiciones de uso de las materias primas (harinas, levaduras,
grasas, azUcares, entre otros), los insumos (aditivos, mejoradores, empaques) y los equipos
(hornos, amasadoras, batidoras, utensilios), teniendo en cuenta los lineamientos de la
normativa sanitaria vigente.

14
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Fecha: 04/05/2026

Actividad de Aprendizaje: Identificar las materias primas, insumos, y equipos para la
produccidn de panaderia de acuerdo con la normatividad.

Descripcion de la sesion: los aprendices estan en el reconocimiento e identificacién de los
elementos fundamentales requeridos en la produccién de productos de panificacién. A
través de una estrategia pedagdgica tedrico-practica, los aprendices analizardn las
caracteristicas, funciones y condiciones de uso de las materias primas (harinas, levaduras,
grasas, azlcares, entre otros), los insumos (aditivos, mejoradores, empaques) y los equipos
(hornos, amasadoras, batidoras, utensilios), teniendo en cuenta los lineamientos de la
normativa sanitaria vigente.

Soporte fotografico (evidencias)

15
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Fecha: 11/05/2026

Actividad de Aprendizaje: Identificar las materias primas, insumos, y equipos para la
produccién de panaderia de acuerdo con la normatividad.

Descripcion de la sesion: los aprendices estan en el reconocimiento e identificacién de los
elementos fundamentales requeridos en la produccién de productos de panificacién. A
través de una estrategia pedagdgica tedrico-practica, los aprendices analizardn las
caracteristicas, funciones y condiciones de uso de las materias primas (harinas, levaduras,
grasas, azUcares, entre otros), los insumos (aditivos, mejoradores, empaques) y los equipos
(hornos, amasadoras, batidoras, utensilios), teniendo en cuenta los lineamientos de la
normativa sanitaria vigente.

Calima

Calima, Valle del Cauca
3.966261°N, 76.431517°W

Mar, 11 de mayo 2026 12:38 PM

16
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Ficha: 3516453

Ciudad: Trujillo

Fase: N/A

Fecha: 12/05/2026

Actividad de Aprendizaje: identificar factores de contaminacién (bioldgicos, quimicos y
fisicos), analicen riesgos en contextos reales y planeen recursos y medidas preventivas de
acuerdo con la normativa sanitaria en Colombia.

Descripcion de la sesion: Después de explicacion del tema, los aprendices reciben un caso
practico (ejemplo: carniceria, panaderia, cocina comunitaria), en donde debe identificar los
factores de contaminacion presentes de acuerdo a la lectura.

Soporte fotografico (evidencias)
—

o

‘ ‘ " B Timemark Camera

§ 15-10 Carrera 22, Trujillo 761020, Valle Del Cauca
4.210331°N, 76.323150°W
Mar, 12 de may 2026 2:55 PM

| Carrera 22 15-10

2. Disenar vy ejecutar la planeacion pedagdgica con enfoque diferencial incorporando en los
proyectos formativos enfoques territoriales, asociativos y de economia campesina,
garantizando pertinencia y flexibilidad seglin vocaciones productivas del territorio.

Fecha: 3496230

Descripcion de la actividad: Actualizacidn de la planeaciéon pedagdgica del programa
Procesos Basicos de Panaderia

Soporte fotografico y/o listado de asistencia (evidencias de la reunién)

17
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Fecha de Elaboracion 16 DE ABRIL DE 2025

Desominicite del Programs de Formacids PROCESOS BASICOS DE PANADERIA

Modaiidad de Formacion PRESENCIAL

CBdigo y version del Programa de Formacion 63520166

Hombre del Proye: A

~A

LUZ ADRIANA YALENZUELA RESTREPO Regional Vaile - Ceatro Agropecesrio d¢
Baga

DAMIEL RENGIFO M EDINA Fegional Valle - Centro Agropecaario de
Baga

SANDRA LUCIA LOZANO

Nombres y Apellidos

3. Implementar estrategias didacticas participativas, integracién de aulas moviles, medios
radiales y recursos que favorezcan el aprendizaje significativo y la apropiacion de
competencias en contextos rurales.

Fecha: 12 de mayo de 2026

Ciudad: Trujillo

Programa de formacién: Higiene y Manipulacién de Alimentos

Ficha: 3516453

Descripcion de la actividad: Se implementa la mesa redonda como estrategia de
participacién y trabajo en equipo como apropiacién de las competencias en el contexto
rural.

Soporte fotografico (evidencias).

- LB
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Fecha: 07 de mayo de 2026

Ciudad: Calima

Programa de formacién: Elaboracién de productos alimenticios

Ficha: 3206390

Descripcion de la actividad: Se implementa estudio de caso, estrategia de participacion y
trabajo en equipo como apropiacion de las competencias en el contexto rural.

Calima

CalimajValle Del Cauca
3.965678°N, 76.431535°W @ 241°SW
Jue, 07 de may 2026 11:57 AM @ 21°C

4, Evaluar los resultados de aprendizaje en el aplicativo SOFIA Plus dentro de los plazos
reglamentarios, garantizando la trazabilidad del proceso.

Ficha: 3443101
Programa: Procesamiento de productos carnicos crudos
Ciudad: Calima El Darien
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Ficha: 3443021
Programa: Elaboracién de Productos Alimenticios
Ciudad: Calima El Darien ITAF

Reporte de Juicios de Evaluacion
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5. Realizar seguimiento pedagdgico vy técnico a los aprendices durante la etapa lectiva y
productiva, conforme a los lineamientos institucionales.

Ficha: 3206390
Ciudad: Calima El Darien
Programa: Elaboracién de Productos Alimenticios

20

GOR-F-012 VO3



4
SENA

=
3
=
)
g
b=}
=
=
5
g
£
o
|
=
=
o
2
=
=
=
e
&
it
=

I'm Here

3.966691°N, 76.431381°W
Jue, 14 de may 2026 11:54 AM S 302° NW

6. Garantizar la actualizacion del estado “Por certificar” para los aprendices gue cumplan

los requisitos, dentro de los tiempos establecidos.

Se realiza el proceso de solicitud de certificacién de los aprendices

@ CertificacionCab O a « ~ 3 v v &
® Ppara: ® Luz Adriana Valenzuela Restrepo Lun 27/04/2026 12:07

© Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Jue 24/04/2036 12:07

Cordial saludo Instructora,

El dia de hoy se realizé el proceso de certificacion de complementaria relacionada,

Invitamos a descargar los certificados, pasado 10 dias habiles por el siguiente enlace. https://
certificados.sena.edu.co/CertificadoDigital/com.sena.consultacer.

Confirmo aprendices certificados:

PROGRAMA |PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS [APROBADOS 104
FICHA 3443101 | | POR EVALUAR 0
FECHAINICIO |2/3/2026 NO APROBADOS 0
FECHAFIN 13/4/2026 | | TOTAL RESULTADOS 105

GOR-F-012 VO3
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CertificacionCab © a « ~ 3 v v ©
® Para: ® Luz Adriana Valenzuela Restrepo Lun 27/04/2026 11:52

@ Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Jue 24/04/2036 11:52

Cordial saludo Instructora,

El dia de hoy se realizé el proceso de certificaciéon de complementaria relacionada,

Invitamos a descargar los certificados, pasado 10 dias hébiles por el siguiente enlace. https://
certificados.sena.edu.co/CertificadoDigital/com.sena.consultacer.

Confirmo aprendices certificados:

PROGRAMA ELABORACION DE PANES ARTESANALES APROBADOS 26
FICHA 3443097 POR EVALUAR 0
FECHA INICIO 3/03/2026 NO APROBADOS 2
FECHA FIN 31/03/2026 TOTAL RESULTADOS 29
POR CERTIFICAR _ % AVANCE DE LA FICHA 90%
IResuItados de Aprendizaje X Aprendizl 2 I

7. Participar en jornadas de planeacién, comités de evaluacidn y actividades institucionales
relacionadas con la formacion, aportando insumos técnicos y pedagogicos.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacion.
8. Elaborar y dar seguimiento a los planes de mejoramiento asignhados a aprendices, con
base en los resultados de evaluacidn, en concordancia con el Reglamento del Aprendiz.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién.
9. Mantenerse actualizado frente a los lineamientos del Centro en materia de Seguridad y
Salud en el Trabajo (SST), protocolos de emergencia y pdliza de aprendices.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién.

10. Contribuir en la identificacién y documentacidon técnica de necesidades de materiales
de formacidn vy elementos de proteccion personal (EPP) requeridos para el desarrollo de
actividades formativas.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacion.

11. Participar en acciones de divulgacién y estudios de equivalencia para activar cadenas de
formacién en el marco de CampeSENA.
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Actividad permanente ya que es inherente a los procesos de promocion y divulgacién

institucionales, ferias, divulgacion oferta regular, redes sociales institucionales y de centro.

Actividad: Se comparte promocidn del Centro.

Actividad: SEGUNDA OFERTA VIRTUAL 2026

Medio de comunicacion: WhatsApp
Fecha: MAYO 07 DE 2026

112

< Outlook

®
SEN.

7/\VA jAtencion!

oy
=
Abrimos nuestra
Segunda
Oferta de
Formacion
jrtual

v ——

* Niveles Técnico y
Tecnélogo

*Cerca de 20 mil
cupos disponibles
* Mas de 40
programas en
distintas dreas del
conocimiento

Da el siguiente paso y preparate para nuevas
oportunidades de empleoy emprendimiento.

Inscribete del hasta el jueves 7 de mayo en
betowa.sena.edu.co
@ Es oficial W
Ya puedes inscribirte en la Il Oferta Virtual del SENA,
ingresa a M betowa.sena.edu.co jSon mas del 19 mil
cupos! W #EstudiaEnEISENA

© Visto por 80 @

Cuando pensabas que
ya era tarde...aun
estas a tiempos

Para inscribirte a la

Segunda
Ofertade
Formacion
Virtual

Y ser parte de una formacién que te permite: °

* Estudiar desde cualquier lugar
* Organizar tu tiempo a tu ritmo
* Prepararte para un mundo laboral que sigue creciendo

Con programas técnicos y tecnélogos que
te preparan para el mundo laboral.

No dejes pasar esta gran oportunidad e
inscribete ya en betowa.sena.edu.co

& '+ iAun estas a tiempo!

La convocatoria de la Il Oferta de Formacion Virtual
del SENA sigue abierta g = .

Ver més

© Visto por 4

Actividad: OFERTA PROGRAMA COMPLEMENTARIO MASA MADRE 2026

Medio de comunicacion: WhatsApp
Fecha: MAYO 07 DE 2026

GOR-F-012 VO3
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< Outlook

—
& Yo
< l‘f 6:48a.m.

e e
7 s |
- .

| S
Inicio Formacion Y 53
15 de mayo
del 2026

LAE

Descubre coma elaborar panes con masa
madre y fortalece tus conocimientos.

Dias de formacién. Viernes
Horario: 8:00 a.m. a 1:00 p.m.
Lugar de formacion: Centro Agropecuario de Buga =

& '+ iAprende el arte de la panaderia artesanal!
El Centro Agropecuario de Buga te invita a participar
en la formacidn “Elaboracién de panes con masa
madre”, un espacio para fortalecer tus... Ver mas

© Visto por 96 @

12. Participar en jornadas de documentacidn para procesos de Registro Calificado y/o
Autoevaluacion institucional, cuando su aporte técnico le sea solicitado.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién.

13. Orientar y apovyar a los beneficiarios en procesos de Evaluacién y Certificacion de
Competencias Laborales (ECCL) relacionados con actividades agropecuarias y oficios
propios del territorio, conforme a los lineamientos del SENA vy la Estrategia CampeSENA.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién.
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14. Promover la participacion de los beneficiarios en la Ruta Emprendedora y en
convocatorias del Fondo Emprender, orientadas a proyectos agropecuarios y rurales, segin
los lineamientos de la Estrategia CampeSENA.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién.

15. Presentar informe mensual que evidencie el cumplimiento de las obligaciones
contractuales v resultados alcanzados.

Fecha: 15 de mayo de 2026
Descripcion de la actividad: Revision de Informe contractual
Soporte fotografico (evidencias).

S
B Timemark Camera ©

I'm Here

3.890945°N, 76.313056°W
Vie, 15 de may 2026 10:36 AM
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